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Salami-Oliven-Crostini 
 
Zutaten für 4 Personen: 
 
16 oder 32 Scheiben  Gutfried Puten-Salami  
150 g     frische gelbe Tomaten 

(alternativ rote Tomaten)  
16     Scheiben Ciabatta 
2     Knoblauchzehen 
150 g     entsteinte schwarze Oliven 
50 g    entsteinte grüne Oliven  
50 g     gemahlene Mandeln 
5 EL     Olivenöl 

Pfeffer 
 
 

Zubereitung: 
 
Knoblauch schälen und grob hacken. Mit Oliven, Mandeln und Öl pürieren, 
mit Pfeffer abschmecken. 
Tomaten waschen und in Scheiben schneiden.  
Brotscheiben rösten. Mit Olivenpaste bestreichen, mit Salami und 
Tomaten belegen. 
 
Zubereitungszeit: Ca. 20 Minuten 
 
Pro Portion: Ca. 660 kcal/2770 kJ, 20 g EW, 32 g Fett, 69 g KH 
 

 


